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Bergamo. Ricerca, esperienza e innovazione guidano la crescita aziendale 

C&D Elettronica, dal 1980 
sempre un passo avanti 

Pionieri nel settore del-
l’elettronica e non solo grazie a un
patrimonio di esperienza quaran-
tennale che si concretizza in inno-
vazione e professionalità, perso-
nale tecnico qualificato, distribu-
zione capillare di prodotti delle 
migliori marche e un magazzino 
con più di 10.000 articoli. Sono 
questi i punti di forza che dal 1980
rendono C&D Elettronica di Berga-
mo molto di più di un negozio spe-
cializzato in prodotti di elettronica
e automazione. 

«Quando ho fondato l’attività
avevo 23 anni - spiega l’ammini-
stratore unico, Mario Campana -.
Era la realizzazione di un giovane
progetto imprenditoriale per of-
frire ad aziende, industrie e arti-
giani del territorio, che prima do-
vevano far riferimento all’area mi-
lanese, nuovi prodotti d’avan-
guardia ma anche e soprattutto 
nuove soluzioni, applicazioni e 
tutte le potenzialità che l’elettroni-
ca poteva esprimere. All’inizio il 
negozio era in via Suardi poi nel 
1992 ci siamo trasferiti nell’attuale
sede di via Oprandi a Bergamo, nel
Centro Galassia, dove abbiamo 
ampliato ancora di più l’attività di
commercio e fornitura di compo-
nenti, strumentazione e materiali
elettronici ed elettrici di qualsiasi
genere, compresi computer e stru-
mentazione per l’informatica e la
comunicazione, per la videosor-
veglianza e per l’automazione, ac-
cessori e ricambi inclusi.

«Grazie ad una fitta rete di col-
legamenti, siamo in grado di repe-
rire qualsiasi componente sul 
mercato mondiale, praticando 

La famiglia Campana, dal 1980 al timone di C&D Elettronica di Bergamo FOTO: A. SPIGARELLI

Dal 1965. Hotel, ristorante e ora anche Spa

Orobie Alps Resort
Da tre generazioni
l’ospitalità è di casa

Tranquillità, qualità e tra-
dizione. Con il vantaggio di sentirsi
in famiglia. A Roncobello l’ospitalità
è di casa all’Orobie Alps Resort e del
suo ristorante Al Vecchio Larice. 
Tutto nasce nel 1965 quando i Tarci-
sio Barbanti e Rosa Milesi, marito
e moglie, decisero di staccarsi dalla
gestione di famiglia dell’antica e 
storica «Trattoria Alpina» di Ronco-
bello per costruire una nuova strut-
tura ricettiva e un nuovo ristorante
tutto loro che chiamarono «Mila-
no», inaugurato il 25 giugno, giorno
del patrono del paese S. Pietro e 
Paolo. 

Il ristorante in poco tempo di-
venne subito un punto di riferimen-
to per i turisti che frequentavano la
valle e anche per tutto il paese. Ieri
come oggi: dopo il fondatore Tarci-
sio Barbanti, l’hotel fu gestito dal 
figlio Luciano e dalla moglie Maria,
che hanno portato avanti la gestio-
ne dal 1992 al 2016 mentre oggi 
siamo approdati alla terza genera-
zione con Paolo. «Il premio del pro-
getto “Rete Imprese storiche” di 
Ascom è importante - sottolinea 
Paolo, 31 anni, cresciuto in albergo
e oggi affiancato dalla moglie Katia
-. È un riconoscimento a quello che
hanno fatto i miei nonni e i miei 
genitori, fondando l’hotel di fami-
glia e apportando nel tempo miglio-
rie alla struttura e all’offerta dei ser-
vizi». Offerta che negli ultimi anni
è cambiata per stare al passo con i
tempi. A cominciare dal ristorante
che dal 2016 è stato ribattezzato da
Paolo «Al Vecchio Larice»: un cam-
bio di nome che non vuole però tra-
dire le origini e la tradizionale risto-
razione autentica che da oltre 50 
anni contraddistingue il locale. 
«Proponiamo sempre i grandi piat-
ti della tradizione delle Orobie ma
rivisitati con un tocco originale e 
contemporaneo - spiega Paolo -. 
Tutti i nostri piatti vengono infatti
preparati nel rispetto delle antiche
ricette, allo stesso tempo accostan-
do agli ingredienti anche più fanta-
siosi elementi della cucina moder-
na: dai primi piatti della tradizione
di montagna (casoncelli, tortelloni
al taleggio, foiade con funghi porci-
ni) ai secondi di carne accompagna-
ti dall’immancabile polenta o gu-

stosi taglieri in deliziose varianti, 
fino ai dessert preparati freschi 
ogni giorno».

Arredato con stile ed eleganza,
Orobie Alps Resort è anche un con-
fortevole hotel a 3 stelle dotato di
tutti i comfort, con un’atmosfera 
unica e accogliente, moderno ma 
dall’atmosfera tipica al tempo stes-
so: una location ideale per weekend
o vacanze di relax immersi nel ver-
de dell’Alta Valle Brembana. A di-
sposizione degli ospiti camere e su-
ite finemente arredate e accesso-
riate, e il ristorante è adatto anche
a ospitare eventi e banchetti privati
grazie a un’ampia terrazza panora-
mica, al giardino e a un grande par-
cheggio. «La nostra reception è 
sempre a disposizione per l’orga-
nizzazione su prenotazione di atti-
vità, transfer e servizi aggiuntivi -
conclude Paolo Barbanti -. Abbia-
mo creato anche una Spa con un 
raffinato centro benessere dotato
di saune, bagno turco, docce emo-
zionali ed area relax con vista pano-
ramica sulle montagne per il massi-
mo del relax: insomma momenti di
piacere e relax perfetti dopo una 
giornata sugli sci o un’escursione di
trekking in montagna». Ciliegina 
sulla torta la location: l’Orobie Alps
Resort è facilmente raggiungibile
con il vantaggio di essere già in quo-
ta e vicini alle tante escursioni che
l’alta Valle Brembana offre.

La nuova Spa dell’Orobie Alps Resort di Roncobello 

ia di clienti e ho formato numerosi
agenti immobiliari, tanti dei quali 
hanno poi spiccato il volo aprendo
a loro volta altre agenzie e talvolta,
con mio piacere, superando il mae-
stro. Uno fra tutti Pier Tomassoni».

«In 43 anni, di fatto, tutto si evol-
ve e si rinnova e per meglio affron-
tare le sfide del mercato immobilia-

re - e non solo - sempre più comples-
so e competitivo abbiamo deciso di
celebrare la nostra dedizione e fe-
deltà al lavoro con un evento forte
e simbolico come quello di metterci
in gioco in prima persona - prosegue
Gherardi -. L’attenzione a ogni sin-
gola pratica riguardante l’immobile
ci differenzia, ci mette su un altro 

prezzi convenienti e commisurati
alle quantità fornite - prosegue 
Campana -. Inoltre siamo stati tra
i primi nel 2000 ad affiancare la 
vendita e-commerce e a proporre
la videosorveglianza Ip. Dal 2006
abbiamo creduto anche nel foto-
voltaico. Del resto la nostra mis-
sion è sempre stata quella di stare
al passo con l’evoluzione tecnolo-
gica, nel segno della professionali-
tà e dell’innovazione».

Una passione per l’elettronica
che negli anni ha coinvolto tutta la
famiglia e che guarda al futuro nel
segno del ricambio generazionale.
Ad affiancare Campana, infatti, 
non c’è solo la moglie (e socia) Ma-

riarosaria Iannotta nell’area am-
ministrativa. Da ormai 10 anni è 
operativa anche la seconda gene-
razione: il primo a fare l’ingresso
in azienda è stato Antonio, respon-
sabile prodotti It, poi Daniele, pro-
gect manager, e infine Gabriella in
amministrazione.

La seconda generazione ha di
fatto ampliato gli orizzonti di cre-
scita di C&D Elettronica che oggi 
conta 2 mila clienti attivi e fornisce
anche attività di consulenza tecni-
ca, progettazione, ricerca e svilup-
po, con laboratorio per prove e per
la realizzazione di dispositivi elet-
tronici su specifica dei clienti. «Al-
l’interno del laboratorio tecnici 

specializzati progettano master 
per C.S. e SMD, dispositivi elettro-
nici customizzati, reti informati-
che in rame e fibra ottica, reti wire-
less ed ethernet, e certificano reti
dati - conferma Campana -. Il no-
stro sistema qualità è certificato 
da Csq Uni En Iso 9001:2015 e negli
ultimi anni abbiamo portato avan-
ti anche il servizio di consulenza
tecnica, progettazione e realizza-
zione di schede elettroniche, Pcb
Master ed elettronica dedicata per
qualunque applicazione indu-
striale. Collaboriamo inoltre con le
scuole in tema di alternanza scuo-
la-lavoro e sosteniamo progetti di
ricerca». 

Dal 1976. Massima attenzione per chi cerca e vende immobili 

Casa Gherardi, la professionalità
al servizio del mercato immobiliare

Dal 1976 alla ricerca del-
l’eccellenza nell’aiutare le persone
a vendere e acquistare casa»: è que-
sto il motto che da più di 40 anni 
accompagna la mission di Casa Ghe-
rardi, agenzia immobiliare di Ponte
San Pietro amministrata dal geome-
tra Ugo Gherardi. Casa Gherardi è il
risultato di 43 anni di lavoro e di un
team di cui potersi fidare per acqui-
stare e vendere un immobile, prepa-
rato sotto ogni aspetto normativo
e fiscale, senza dimenticare la rete
di esperti esterni e dell’associazione
Fimaa-Ascom (Federazione Agenti
d’Affari in Mediazione). «Questo 
percorso di vita, perché per me non
è solo un lavoro ma un qualcosa che
mi ha messo alla prova, forgiato e 
preparato, è iniziato quando avevo
23 anni - spiega Gherardi -. Da allora,
ho raggiunto traguardi che mi ren-
dono orgoglioso: ho aperto nume-
rose agenzie, ho soddisfatto miglia-

Il geometra Ugo Gherardi, titolare e fondatore di Casa Gherardi 

piano e ci ha reso l’appellativo di 
essere professionisti del settore, 
con la P maiuscola. Per questo sono
lieto di aver ricevuto il riconosci-
mento Imprese Storiche di Bergamo
e, allo stesso tempo, sorpreso di es-
sere l’unica agenzia immobiliare».

Casa Gherardi è presente a Pon-
te San Pietro e a Dalmine dove due
anni fa Simone Colombi è diventa-
to socio amministratore. «Ora stia-
mo mettendo le basi per poter apri-
re un’agenzia a Pantelleria con una
collega nativa dell’isola - conclude
Gherardi -. Casa Gherardi è infatti
l’agenzia dove ti rechi per compra-
re e dove torni per vendere: per 
questo motivo vogliamo ringrazia-
re ogni singola persona che nel cor-
so di questi anni si è affidata a noi,
per quello che può essere conside-
rato l’acquisto più importante della
vita. Le parole, le lettere e le recen-
sioni online parlano per noi. Casa
Gherardi non è cambiata: offre con-
sulenze, valutazioni, pubblicità ag-
giornate in tutti i canali più seguiti,
ricerca attiva e assistenza al rogito
notarile e oltre. Tutto sempre con
la stessa filosofia, la professionali-
tà e l’amore per il lavoro come 43
anni fa».
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